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Desinfektionsreiniger fiir Nahrungsmittelbetriebe

DES Floor 300 Desinfektionsreiniger ist fur alle wasserfesten, alkalibestdndigen Bodenbelage und
Qberﬂéchen in GroRRklichen, fisch- und fleischverarbeitenden Betrieben sowie Werkstatten mit Fett- und
Olverschmutzungen bestens geeignet. Extrem ergiebig, 16st selbst hartnackige Verschmutzungen aller Art.

» mit stark desinfizierender Chlorkomponente
» nur fur alkalibestandige Oberflachen geeignet.

®
* hochgradig entfettend <
o i}a

Eigenschaften:

DES Floor 300 ist fur alle wasserfesten, alkalibestandigen Bodenbelage und Oberflachen in GroRkiichen, fisch- und
fleischverarbeitenden Betrieben sowie Werkstatten mit Fett- und Olverschmutzungen bestens geeignet. Extrem ergiebig,
I6st selbst hartnackige Verschmutzungen aller Art. Verfarbungen werden gebleicht. Fir Aluminium nicht geeignet!

Anwendung / Dosierung:

Vor der Anwendung mit DES Floor 300 die Flachen von Grobschmutz befreien. Nach der Anwendung von DES Floor 300
ist die behandelte Flache mit Wasser abzuspulen.

1 — 2 %ige Lésung bei normaler Verschmutzung,

ca. 3 — 4 %ige Losung bei starker Verschmutzung.

Technische Daten:

Farbe: hellgelb
Konsistenz: Flussig
Geruch: Chlor
pH-Wert: 14
Dichte: 1,2 g/lcm?

Inhaltsstoffe:
5 — 15 % Phosphate, < 5 % Polycarboxylate, Phosphonate, Bleichmittel auf Chlorbasis.
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Entwicklung mit Vernunft fir Mensch und Umwelt !
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